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ENTRÉE DI BENVENUTO 
Pane al pomodoro, schiacciata, pane casalingo

ANTIPASTI
Mousse di fegatini, cipolle in agrodolce, 
pan brioche
Demi soufflè di carciofi, carciofi fritti, 
salsa alla carbonara

PRIMI PIATTI
Raviolini di parmigiano in brodo di gallina
Riso croccante, zafferano, funghi stufati

SECONDO
Coniglio in porchetta, bietole saltate, 
soffice di patate

DESSERT
Briosciamisù

PICCOLA PASTICCERIA  
DAL NOSTRO LABORATORIO
Panettone, panforte, ricciarelli

65 € PER PERSONA
coperto, acqua e caffè inclusi
Opzione vegetariana disponibile su richiesta 
al momento della prenotazione



SAN
SILVESTRO

Pane tipo 2, grissini, schiacciata, crackers al mais

ENTRÉE DI BENVENUTO 
Blinis, panna acida, salmone

ANTIPASTI
Baccalà all’olio EVO, cialda, olive Taggiasche, 
pomodori secchi

Porcino grigliato, crema di porcini,  
gelato al parmigiano

PRIMI PIATTI
Tagliolino 32 tuorli, aglio & olio, vongole, gamberi

Plin di faraona, cavolo nero, burro arrosto

SECONDO
Maialino croccante, carciofo alla nepitella,  
verdure invernali

Lenticchie e cotechino

DESSERT
Panettone, cioccolato, albicocche

PICCOLA PASTICCERIA  
DAL NOSTRO LABORATORIO
Cantuccini, pesche all’ arkermes, tartelletta  
al limone

90 € PER PERSONA
coperto, acqua e caffè inclusi
Opzione vegetariana disponibile su richiesta  
al momento della prenotazione


